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8th GRADES - UNIT 3 IN THE KITCHEN WORD TEST
1. Pot a. Koymak b. Tencere c. Kase d. Kirmak
2. Until a. Cokea b. Slresince c. Yoksun d. ..e kadar
3. Crush a. Pirelemek b. Kirmak c. Ezmek d. Agmak
4. Mince a. Kiyma b. Et c. Deniz Uriind d. Koyun eti
5. Shake a. Sekil vermek b. Calkalamak c. Cirpmak d. Yogurmak
6. Fork a. Catal b. Kasik c. Tava d. Tencere
7. Herbs a. Saghk b. Meyveler c. Baharatlar d. Yesillikler
8. Dough a. Yogurmak b. Hamur c. Sekil vermek d. Sarmak
9. Prepare a. Tarif b. Hazirlamak c. Sureg d. Servis
10. Oven a. Firn b. Ocak c. Buzdolabi d. Olcii
11. Strain a. Suizgeg b. Rendelemek c. Stizmek d. Rende
12. Freeze a. Isitmak b. Cozmek c. Dondurucu d. Dondurmak
13. Mixture a. Karistirmak b. Eklemek c. Eklenti d. Karisim
14. Taste a. Tadina bakmak b. Servis dnerisi c. Siusleme d. Lezzetli
15. Peeler a. Soymak b. Sebze soyacagi c. Rende d. Stzgeg
16. Dish a. Leziz b. Kiltar c. Milli d. Yemek
17. Piece a. Butin b. Olgii c. Parga d. Demet
18. Pan a. Derin tencere b. Tava c. Isitma kabi d. Kek kalibi
19. Steak a. Harika b. Kiyma c. Biftek,et d. Sos
20. Rolling pin a. Merdane b. Rende c. Suzgeg d. Sebze soyacagi
21. Fridge a. Catal b. Ocak c. Firin d. Buzdolabi
22, Marinate a. Deniz mahsuli b. Terbiye etmek c. Serpistirmek d. Siirmek
23. Add a. Karistirmak b. Cikarmak c. Bir miktar d. Eklemek
24. Meal a. Et b. Aksam yemegi c. Yemek d. Piring
25. Cummin a. Targin b. Kimyon c. Zencefil d. Toz biber
26. Tip a. ipucu b. Etsuyu c. Deniz yosunu d. Tarif
27. Sweet basil a. Tatl biber b. Feslegen c. Tatliya diiskin d. Nane yapragi
28. Cover a. Oklava b. Isitmak c. Kignis d. Kaplamak, értmek
29. Beef a. Biftek b. Kiyma c. Koyun eti d. Etsuyu
30. Soup a. Sabun b. Ogiin c. Corba d. Doymak
31. Grate a. Rende b. Rendelemek c. Stizmek d. Stzgeg
32. Mint leaf a. Feslegen b. Zencefil c. Aci biber d. Nane yapragi
33. Walnut a. Findik b. Ceviz c. Kuruyemis d. Fistik
34. Vinegar a. Sirke b. Nar eksisi c. Targin d. Susam yagi
35. Croissant a. Krep b. Simit c. Ay coregi d. Pogaca
36. Cooker a. Ascl b. Pisirmek c. Yemek d. Ocak
37. Season a. Serpmek b. Baharatlamak c. Tatlandirmak d. Baglamak
38. Cinnamon a. Zencefil b. Kimyon c. Targin d. Toz biber
39. Sweet a. Tatl b. Aci c. Eksi d. Dugkin
40. Vegetable a. Meyve b. Yesillik c. Kuruyemis d. Sebze
41. Fatty a. Kizarmig b. Yagli c. Besleyici d. Sisman
42. Homemade a. Elyapimi b. Elisi c. Evisi d. Evyapimi
43. Heat a. Isitmak b. Haslamak c. Sondirmek d. Cozdirmek
44, Tie a. Kaplamak b. Korumak c. Baglamak d. Sikica
45. Meat a. Ogiin b. Et c. Yemek d. Lezzetli
46. Strawberry a. Bogirtlen b. Karadut c. Kiraz d. Cilek
47. Sweet tooth a. Sekerleme b. Tadina varmak c. Tatliya diiskin d. Tatsiz
48. Tasty a. Tadina bakmak b. Tatsiz c. Lezzetli d. Tad almak
49. Seaweed a. Deniz mahsuli b. Deniz yosunu c. Deniz borilcesi d. Deniz levregi
50. Shape a. Calkalamak b. Baharat atmak c. Sekil vermek d. Serpmek

(P fatih

atihhoca.co

©eltfatihhoca



51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.

How long
Ingredients
Fry

Lentil
Preheated
Baking tray
Crack
Cuisine
Grater
Knead
Melt

Pour
Spicy
Steam
Whisk
Wrap
Recipe
Rinse
Garlic
Bunch
Chop
Delicious
Dessert
Bake
Drain
Lengthwise
Roll
Saucepan
Sprinkle
Traditional
Process
Mash
Parsley
Cornstarch
Baking powder
Bowl
Flour
Plate
Spread
Strainer
Sour
Spoon
Peel

Dice

Boil
Greasy
Roast
Slice
Squeeze

100. Stir
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. Ne kadar siire
. Asama

. lzgarada pisirmek
. Eklemek
. Onceden isitilmis
. Kabartma tozu
. Kirmak

. Kuzen

. Rende

. Hamur

. Kaplamak

. Koymak

. Eksi

. Slizgeg

. Calkalamak

. Cozmek

. Tarif

. Piring

. Maydanoz

. Kalip

. Kesmek

. Onemli

. Ara sicak

. Cahsmak

. Rendelemek

. Kiguk kiguk

. Ezmek

. Tencere

. Serpmek

. Milli

. Sureg

. Eritmek

. Sebze soyacagi
. Patlamis misir

. Pisirme tepsisi
. Feslegen

. Yogurmak

. Rende

. Slizgeg

. Rende

. Eksi

. Catal

. Koymak

. Kip kip dogramak
. Siviyag

. Yagh

. Stizmek

. Dogramak
. Baglamak
. Tatmak
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. Ne miktar

. Icindekiler

. Yagda kizartmak
. Haslamak

. Hazirlanmis

. Firin tepsisi

. Dogramak

. Soba,ocak

Stizgeg
Bicak

. Plirelemek

Dokmek

. Baharath

. Suyunu sikmak

. DUglim yapmak
. Karigim

. Onceden i1sitmak
. Baharatli

. Yesillik

Demet

. Dogramak

. Hazirhik

. Ana yemek

. Firinda pisirmek
. Serpmek

. Dilimlemek

. Hazirlamak

. Pisirme kabi

. Baharatlamak

. Hazirhk

Tarif
Soymak

. Mercimek
. Misir unu
. Vanilya

Ezmek
Un

Firin
Ortmek
Slzgeg
Yagl
Kasik

. Tadina bakmak
. Dogramak
. Kaynatmak

Taze

. Firinda pisirmek
. Dilimlemek

. Calkalamak

. Sekil vermek
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. Kag tane
. Tarif
. Firinda pisirmek

Ogiin, yemek

. Pisirilmis
. Pudra sekeri

Kesmek
Kimyon

. Rendelemek

Parca
Eritmek
Isitmak

. Lezzetli

Sirke
Cirpmak

. Dondurmak

. Siralamak

. Sudan gecirmek
. Sarimsak

Miktar

. Dilimlemek

igreng

. Baslangic tabagi
. Buharda pisirmek

Stzmek
Uzunlamasina
Tuhaf

Kase

. Calkalamak

Deneyim
ipucu

. Plrelemek

Maydanoz

. Misir ekmegi

Maya
Kase

. Karistirmak

Ocak
Sirmek
Merdane
Karisim
Tabak
Soymak
Kesmek

. Firinlamak
. Sagliksiz

Yikamak
Sirmek

. Suyunu ¢ikarmak
. Sirmek

. Nasil uzun

Deneyim
Isitmak

. Mercimek
. Tecribeli

Oklava

. Karistirmak
. Yemek kiltiira

Stizmek

. Yogurmak

Isitmak
Kirmak
Yagli

. Buharda pisirmek

Karisim
Sarmak

. Onceden hazirlanmis

Daha sonra

. Mercimek

Tutam
Kip kip kesmek

. Lezzetli

Tath

. Kaplamak

Yikamak
Blylikce

. Yuvarlamak
. Pisirme kalibi

Kirmak

. Geleneksel

. Hazirhk

. Baharatlamak
. Sarimsak

. Misir nisastasi
. kabartma tozu

dise
Hamur
Tabak
Dokmek

. Kesme tahtasi
. Baglamak

Sise
Sarmak

. Dilimlemek
. Buharda pisirmek

Uziim

. Kaynatmak

Kip kip kesmek

. Bir dis
. Karistirmak

(©eltfatihhoca



	Sayfa1

