
Name / Surname : …………………….………………………………………….
Class: 8/…..    Number: ………..

1. Pot a. Koymak   b. Tencere c. Kâse d. Kırmak
2. Until a. Çokça b. Süresince c. Yoksun d. ..e kadar
3. Crush a. Pürelemek b. Kırmak c. Ezmek d. Açmak
4. Mince a. Kıyma b. Et c. Deniz ürünü d. Koyun eti
5. Shake a. Şekil vermek b. Çalkalamak c. Çırpmak   d. Yoğurmak
6. Fork a. Çatal b. Kaşık c. Tava d. Tencere
7. Herbs a. Sağlık b. Meyveler c. Baharatlar d. Yeşillikler
8. Dough a. Yoğurmak      b. Hamur c. Şekil vermek   d. Sarmak
9. Prepare a. Tarif   b. Hazırlamak c. Süreç d. Servis

10. Oven a. Fırın b. Ocak c. Buzdolabı d. Ölçü
11. Strain a. Süzgeç b. Rendelemek c. Süzmek d. Rende
12. Freeze a. Isıtmak b. Çözmek c. Dondurucu d. Dondurmak
13. Mixture a. Karıştırmak b. Eklemek c. Eklenti d. Karışım
14. Taste a. Tadına bakmak b. Servis önerisi c. Süsleme d. Lezzetli
15. Peeler a. Soymak b. Sebze soyacağı c. Rende d. Süzgeç
16. Dish a. Leziz b. Kültür c. Milli d. Yemek
17. Piece a. Bütün b. Ölçü c. Parça d. Demet
18. Pan a. Derin tencere b. Tava c. Isıtma kabı d. Kek kalıbı
19. Steak a. Harika b. Kıyma c. Biftek,et d. Sos
20. Rolling pin a. Merdane b. Rende c. Süzgeç d. Sebze soyacağı
21. Fridge a. Çatal b. Ocak c. Fırın d. Buzdolabı
22. Marinate a. Deniz mahsulü     b. Terbiye etmek c. Serpiştirmek d. Sürmek
23. Add a. Karıştırmak b. Çıkarmak c. Bir miktar d. Eklemek
24. Meal a. Et b. Akşam yemeği c. Yemek d. Pirinç
25. Cummin a. Tarçın b. Kimyon c. Zencefil d. Toz biber
26. Tip a. İpucu b. Et suyu c. Deniz yosunu d. Tarif
27. Sweet basil a. Tatlı biber b. Fesleğen c. Tatlıya düşkün d. Nane yaprağı
28. Cover a. Oklava b. Isıtmak c. Kişniş d. Kaplamak, örtmek
29. Beef a. Biftek b. Kıyma c. Koyun eti d. Et suyu
30. Soup a. Sabun b. Öğün c. Çorba d. Doymak
31. Grate a. Rende b. Rendelemek c. Süzmek d. Süzgeç
32. Mint leaf a. Fesleğen    b. Zencefil c. Acı biber d. Nane yaprağı
33. Walnut a. Fındık b. Ceviz c. Kuruyemiş d. Fıstık
34. Vinegar a. Sirke b. Nar ekşisi c. Tarçın d. Susam yağı
35. Croissant a. Krep b. Simit c. Ay çöreği d. Poğaça
36. Cooker a. Aşçı b. Pişirmek c. Yemek d. Ocak
37. Season a. Serpmek    b. Baharatlamak c. Tatlandırmak d. Bağlamak 
38. Cinnamon a. Zencefil b. Kimyon c. Tarçın d. Toz biber
39. Sweet a. Tatlı b. Acı c. Ekşi d. Düşkün
40. Vegetable a. Meyve b. Yeşillik c. Kuruyemiş d. Sebze
41. Fatty a. Kızarmış b. Yağlı c. Besleyici d. Şişman
42. Homemade a. El yapımı b. El işi c. Ev işi d. Ev yapımı
43. Heat a. Isıtmak b. Haşlamak c. Söndürmek d. Çözdürmek
44. Tie a. Kaplamak   b. Korumak c. Bağlamak d. Sıkıca
45. Meat a. Öğün b. Et c. Yemek d. Lezzetli
46. Strawberry a. Böğürtlen b. Karadut c. Kiraz d. Çilek
47. Sweet tooth      a. Şekerleme   b. Tadına varmak c. Tatlıya düşkün d. Tatsız
48. Tasty    a. Tadına bakmak   b. Tatsız c. Lezzetli d. Tad almak
49. Seaweed    a. Deniz mahsulü     b. Deniz yosunu c. Deniz börülcesi d. Deniz levreği
50. Shape                  a. Çalkalamak    b. Baharat atmak   c. Şekil vermek   d. Serpmek
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51. How long   a. Ne kadar süre    b. Ne miktar c. Kaç tane d. Nasıl uzun
52. Ingredients               a. Aşama    b. İçindekiler   c. Tarif    d. Deneyim
53. Fry     a. Izgarada pişirmek   b. Yağda kızartmak c. Fırında pişirmek d. Isıtmak
54. Lentil         a. Eklemek    b. Haşlamak c. Öğün, yemek d. Mercimek
55. Preheated   a. Önceden ısıtılmış   b. Hazırlanmış c. Pişirilmiş d. Tecrübeli
56. Baking tray       a. Kabartma tozu  b. Fırın tepsisi   c. Pudra şekeri   d. Oklava 
57. Crack               a. Kırmak        b. Doğramak        c. Kesmek         d. Karıştırmak
58. Cuisine      a. Kuzen    b. Soba,ocak   c. Kimyon    d. Yemek kültürü 
59. Grater           a. Rende   b. Süzgeç   c. Rendelemek   d. Süzmek
60. Knead             a. Hamur  b. Bıçak  c. Parça  d. Yoğurmak
61. Melt      a. Kaplamak   b. Pürelemek    c. Eritmek    d. Isıtmak
62. Pour      a. Koymak   b. Dökmek c. Isıtmak d. Kırmak
63. Spicy     a. Ekşi   b. Baharatlı c. Lezzetli d. Yağlı
64. Steam          a. Süzgeç     b. Suyunu sıkmak     c. Sirke    d. Buharda pişirmek
65. Whisk            a. Çalkalamak   b. Düğüm yapmak c. Çırpmak   d. Karışım
66. Wrap     a. Çözmek    b. Karışım c. Dondurmak d. Sarmak
67. Recipe   a. Tarif   b. Önceden ısıtmak c. Sıralamak d. Önceden hazırlanmış
68. Rinse      a. Pirinç    b. Baharatlı   c. Sudan geçirmek   d. Daha sonra
69. Garlic        a. Maydanoz    b. Yeşillik c. Sarımsak d. Mercimek
70. Bunch    a. Kalıp    b. Demet c. Miktar d. Tutam
71. Chop         a. Kesmek   b. Doğramak c. Dilimlemek d. Küp küp kesmek
72. Delicious      a. Önemli   b. Hazırlık c. İğrenç d. Lezzetli
73. Dessert         a. Ara sıcak    b. Ana yemek c. Başlangıç tabağı d. Tatlı
74. Bake   a. Çalışmak   b. Fırında pişirmek c. Buharda pişirmek d. Kaplamak
75. Drain  a. Rendelemek     b. Serpmek     c. Süzmek     d. Yıkamak
76. Lengthwise     a. Küçük küçük    b. Dilimlemek c. Uzunlamasına d. Büyükçe
77. Roll       a. Ezmek   b. Hazırlamak c. Tuhaf d. Yuvarlamak
78. Saucepan    a. Tencere   b. Pişirme kabı c. Kâse d. Pişirme kalıbı
79. Sprinkle          a. Serpmek    b. Baharatlamak   c. Çalkalamak    d. Kırmak
80. Traditional         a. Milli    b. Hazırlık   c. Deneyim   d. Geleneksel
81. Process                   a. Süreç   b. Tarif   c. İpucu   d. Hazırlık
82. Mash       a. Eritmek    b. Soymak c. Pürelemek d. Baharatlamak
83. Parsley       a. Sebze soyacağı   b. Mercimek    c. Maydanoz    d. Sarımsak 
84. Cornstarch    a. Patlamış mısır     b. Mısır unu c. Mısır ekmeği d. Mısır nişastası
85. Baking powder    a. Pişirme tepsisi    b. Vanilya c. Maya d. kabartma tozu
86. Bowl       a. Fesleğen    b. Ezmek c. Kâse d. Şişe
87. Flour      a. Yoğurmak      b. Un c. Karıştırmak d. Hamur
88. Plate               a. Rende    b. Fırın   c. Ocak   d. Tabak
89. Spread        a. Süzgeç   b. Örtmek c. Sürmek d. Dökmek
90. Strainer        a. Rende   b. Süzgeç   c. Merdane   d. Kesme tahtası
91. Sour           a. Ekşi     b. Yağlı      c. Karışım     d. Bağlamak 
92. Spoon     a. Çatal   b. Kaşık c. Tabak d. Şişe
93. Peel         a. Koymak   b. Tadına bakmak   c. Soymak   d. Sarmak
94. Dice       a. Küp küp doğramak   b. Doğramak    c. Kesmek   d. Dilimlemek
95. Boil        a. Sıvı yağ    b. Kaynatmak   c. Fırınlamak   d. Buharda pişirmek
96. Greasy      a. Yağlı    b. Taze c. Sağlıksız d. Üzüm
97. Roast                   a. Süzmek b. Fırında pişirmek   c. Yıkamak   d. Kaynatmak
98. Slice       a. Doğramak   b. Dilimlemek c. Sürmek d. Küp küp kesmek
99. Squeeze       a. Bağlamak   b. Çalkalamak c. Suyunu çıkarmak d. Bir diş

100.Stir      a. Tatmak     b. Şekil vermek   c. Sürmek   d. Karıştırmak 
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