
Name / Surname : …………………….………………………………………….
Class: 8/…..    Number: ………..

1. Lengthwise     a. Küçük küçük    b. Dilimlemek c. Uzunlamasına d. Büyükçe
2. Flour      a. Yoğurmak      b. Un c. Karıştırmak d. Hamur
3. Roll       a. Ezmek   b. Hazırlamak c. Tuhaf d. Yuvarlamak
4. Sour        a. Ekşi     b. Yağlı c. Karışım d. Bağlamak
5. Mash       a. Eritmek    b. Soymak c. Pürelemek d. Baharatlamak
6. Spoon     a. Çatal   b. Kaşık c. Tabak d. Şişe
7. Pour      a. Koymak   b. Dökmek c. Isıtmak d. Kırmak
8. Stir   a. Tatmak     b. Şekil vermek c. Sürmek d. Karıştırmak
9. Sprinkle        a. Serpmek    b. Baharatlamak c. Çalkalamak d. Kırmak

10. Wrap     a. Çözmek    b. Karışım c. Dondurmak d. Sarmak
11. Garlic        a. Maydanoz    b. Yeşillik c. Sarımsak d. Mercimek
12. Seaweed    a. Deniz mahsulü     b. Deniz yosunu c. Deniz börülcesi d. Deniz levreği
13. Dice    a. Küp küp doğramak   b. Doğramak c. Kesmek d. Dilimlemek
14. Sweet tooth      a. Şekerleme   b. Tadına varmak c. Tatlıya düşkün d. Tatsız
15. Traditional         a. Milli    b. Hazır c. Deneyim d. Geleneksel
16. Lentil         a. Eklemek    b. Haşlamak c. Öğün, yemek d. Mercimek
17. Cornstarch    a. Patlamış mısır     b. Mısır unu c. Mısır ekmeği d. Mısır nişastası
18. Slice       a. Doğramak   b. Dilimlemek c. Sürmek d. Küp küp kesmek
19. Peel         a. Koymak   b. Tadına bakmak c. Soymak d. Sarmak
20. Bunch    a. Kalıp    b. Demet c. Miktar d. Tutam
21. Cuisine      a. Kuzen    b. Soba, ocak c. Kimyon d. Yemek kültürü
22. Melt      a. Kaplamak   b. Pürelemek c. Eritmek d. Yoğurmak
23. Baking powder    a. Pişirme tepsisi    b. Vanilya c. Maya d. kabartma tozu
24. Boil    a. Sıvı yağ    b. Kaynatmak c. Fırınlamak d. Buharda pişirmek
25. Preheated   a. Önceden ısıtılmış   b. Hazırlanmış c. Pişirilmiş d. Tecrübeli
26. Bowl       a. Fesleğen    b. Ezmek c. Kâse d. Şişe
27. Ingredients       a. Aşama    b. İçindekiler c. Tarif d. Deneyim
28. Recipe   a. Tarif   b. Önceden ısıtmak c. Sıralamak d. Önceden hazırlanmış
29. Spicy     a. Ekşi   b. Baharatlı c. Lezzetli d. Yağlı
30. Spread        a. Süzgeç   b. Örtmek c. Sürmek d. Dökmek
31. Saucepan    a. Tencere   b. Pişirme kabı c. Kâse d. Pişirme kalıbı
32. Tasty    a. Tadına bakmak   b. Tatsız c. Lezzetli d. Tad almak
33. Dessert         a. Ara sıcak    b. Ana yemek c. Başlangıç tabağı d. Tatlı
34. How long   a. Ne kadar süre    b. Ne miktar c. Kaç tane d. Nasıl uzun
35. Bake   a. Çalışmak   b. Fırında pişirmek c. Buharda pişirmek d. Kaplamak
36. Chop         a. Kesmek   b. Doğramak c. Dilimlemek d. Küp küp kesmek
37. Squeeze       a. Bağlamak   b. Çalkalamak c. Suyunu çıkarmak d. Bir diş
38. Delicious      a. Önemli   b. Hazırlık c. İğrenç d. Lezzetli
39. Greasy      a. Yağlı    b. Taze c. Sağlıksız d. Üzüm
40. Fry     a. Izgarada pişirmek   b. Yağda kızartmak c. Fırında pişirmek d. Isıtmak
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