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8th GRADES UNIT 3 IN THE KITCHEN - WORD TEST
1. Drain a. Rendelemek b. Serpmek c. Stizmek d. Yikamak
2. Flour a. Yogurmak b. Un c. Karnistirmak d. Hamur
3. Roll a. Ezmek b. Hazirlamak c. Tuhaf d. Yuvarlamak
4. Sour a. Eksi b. Yagh c. Karisim d. Baglamak
5. Mash a. Eritmek b. Soymak c. Pirelemek d. Baharatlamak
6. Spoon a. Catal b. Kasik c. Tabak d. Sise
7. Pour a. Koymak b. Dokmek c. Isitmak d. Kirmak
8. Stir a. Tatmak b. Sekil vermek c. Siirmek d. Karistirmak
9. Sprinkle a. Serpmek b. Baharatlamak c. Calkalamak d. Kirmak
10. Smooth a. Ezmek b. Suyunu sikmak c. Yogurmak d. Yumusatmak
11. Garlic a. Maydanoz b. Yesillik c. Sarimsak d. Mercimek
12. Yeast a. Kisnis b. Maya c. Merdane d. Kesme tahtasi
13. Dice a. Kip kip dogramak b. Dogramak c. Kesmek d. Dilimlemek
14. A pinch a. Bir parga b. Bir avug c. Bir tutam d. Bir bardak
15. Dough a. Yogurmak b. Hazirhk c. Deneyim d. Hamur
16. Soak a. Sarmak b. Pirelemek c. Ogiin, yemek d. igine cekmek
17. Baking tray a. Kabartma tozu b. Firin tepsisi c. Pudra sekeri d. Oklava
18. Slice a. Dogramak b. Dilimlemek c. Stirmek d. Kip kiip kesmek
19. Peel a. Koymak b. Tadina bakmak c. Soymak d. Sarmak
20. Rinse a. Piring b. Baharath c. Sudan gecirmek d. Daha sonra
21. Cuisine a. Kuzen b. Soba,ocak c. Kimyon d. Yemek klttira
22. Melt a. Kaplamak b. Pirelemek c. Eritmek d. Yogurmak
23. Parsley a. Sebze soyacagi b. Mercimek ¢. Maydanoz d. Sarimsak
24. Grater a. Rende b. Siizgeg c. Rendelemek d. Stzmek
25. Boil a. Siviyag b. Kaynatmak c. Firinlamak d. Buharda pisirmek
26. Preheated a. Onceden isitilmis b. Hazirlanmisg c. Pisirilmis d. Tecribeli
27. Bowl a. Feslegen b. Ezmek c. Kase d. Sise
28. Whisk a. Calkalamak b. Karistirmak c. Cirpmak d. Karisim
29. Ingredients a. Asama b. icindekiler c. Tarif d. Deneyim
30. Recipe a. Tarif b. Onceden isitmak c. Siralamak d. Onceden hazirlanmis
31. Spicy a. Eksi b. Baharath c. Lezzetli d. Yagh
32. Shape a. Calkalamak b. Baharat atmak c. Sekil vermek d. Serpmek
33. Spread a. Slzgecg b. Ortmek c. Stirmek d. Dokmek
34. Plate a. Rende b. Firin c. Ocak d. Tabak
35. Process a. Sireg b. Tarif c. ipucu d. Hazirlik
36. Saucepan a. Tencere b. Pisirme kabi c. Kase d. Pisirme kalibi
37. Tasty a. Tadina bakmak b. Tatsiz c. Lezzetli d. Tat almak
38. Roast a. Rosto b. Firinda pisirmek c. Yikamak d. Kaynatmak
39. Knead a. Hamur b. Bigak c. Parca d. Yogurmak
40. Crack a. Kirmak b. Dogramak c. Kesmek d. Karistirmak
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