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1. Pot a. Koymak   b. Tencere c. Kâse d. Kırmak
2. Until a. Çokça b. Süresince c. Yoksun d. ..e kadar
3. Crush a. Pürelemek b. Kırmak c. Ezmek d. Açmak
4. Mince a. Kıyma b. Et c. Deniz ürünü d. Koyun eti
5. Shake a. Şekil vermek b. Çalkalamak c. Çırpmak   d. Yoğurmak
6. Fork a. Çatal b. Kaşık c. Tava d. Tencere
7. Herbs a. Sağlık b. Meyveler c. Baharatlar d. Yeşillikler
8. Dough a. Yoğurmak      b. Hamur c. Şekil vermek   d. Sarmak
9. Prepare a. Tarif   b. Hazırlamak c. Süreç d. Servis

10. Oven a. Fırın b. Ocak c. Buzdolabı d. Ölçü
11. Strain a. Süzgeç b. Rendelemek c. Süzmek d. Rende
12. Freeze a. Isıtmak b. Çözmek c. Dondurucu d. Dondurmak
13. Mixture a. Karıştırmak b. Eklemek c. Eklenti d. Karışım
14. Taste a. Tadına bakmak b. Servis önerisi c. Süsleme d. Lezzetli
15. Peeler a. Soymak b. Sebze soyacağı c. Rende d. Süzgeç
16. Dish a. Leziz b. Kültür c. Milli d. Yemek
17. Piece a. Bütün b. Ölçü c. Parça d. Demet
18. Pan a. Derin tencere b. Tava c. Isıtma kabı d. Kek kalıbı
19. Steak a. Harika b. Kıyma c. Biftek,et d. Sos
20. Rolling pin a. Merdane b. Rende c. Süzgeç d. Sebze soyacağı
21. Fridge a. Çatal b. Ocak c. Fırın d. Buzdolabı
22. Marinate a. Deniz mahsulü     b. Terbiye etmek c. Serpiştirmek d. Sürmek
23. Add a. Karıştırmak b. Çıkarmak c. Bir miktar d. Eklemek
24. Meal a. Et b. Akşam yemeği c. Yemek d. Pirinç
25. Cummin a. Tarçın b. Kimyon c. Zencefil d. Toz biber
26. Tip a. İpucu b. Et suyu c. Deniz yosunu d. Tarif
27. Sweet basil a. Tatlı biber b. Fesleğen c. Tatlıya düşkün d. Nane yaprağı
28. Cover a. Oklava b. Isıtmak c. Kişniş d. Kaplamak, örtmek
29. Beef a. Biftek b. Kıyma c. Koyun eti d. Et suyu
30. Soup a. Sabun b. Öğün c. Çorba d. Doymak
31. Grate a. Rende b. Rendelemek c. Süzmek d. Süzgeç
32. Mint leaf a. Fesleğen    b. Zencefil c. Acı biber d. Nane yaprağı
33. Walnut a. Fındık b. Ceviz c. Kuruyemiş d. Fıstık
34. Vinegar a. Sirke b. Nar ekşisi c. Tarçın d. Susam yağı
35. Croissant a. Krep b. Simit c. Ay çöreği d. Poğaça
36. Cooker a. Aşçı b. Pişirmek c. Yemek d. Ocak
37. Season a. Serpmek    b. Baharatlamak c. Tatlandırmak d. Bağlamak 
38. Cinnamon a. Zencefil b. Kimyon c. Tarçın d. Toz biber
39. Sweet a. Tatlı b. Acı c. Ekşi d. Düşkün
40. Vegetable a. Meyve b. Yeşillik c. Kuruyemiş d. Sebze
41. Fatty a. Kızarmış b. Yağlı c. Besleyici d. Şişman
42. Homemade a. El yapımı b. El işi c. Ev işi d. Ev yapımı
43. Heat a. Isıtmak b. Haşlamak c. Söndürmek d. Çözdürmek
44. Tie a. Kaplamak   b. Korumak c. Bağlamak d. Sıkıca
45. Meat a. Öğün b. Et c. Yemek d. Lezzetli
46. Strawberry a. Böğürtlen b. Karadut c. Kiraz d. Çilek
47. Sweet tooth      a. Şekerleme   b. Tadına varmak c. Tatlıya düşkün d. Tatsız
48. Tasty    a. Tadına bakmak   b. Tatsız c. Lezzetli d. Tad almak
49. Seaweed    a. Deniz mahsulü     b. Deniz yosunu c. Deniz börülcesi d. Deniz levreği
50. Shape                  a. Çalkalamak    b. Baharat atmak   c. Şekil vermek   d. Serpmek
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51. How long   a. Ne kadar süre    b. Ne miktar c. Kaç tane d. Nasıl uzun
52. Ingredients               a. Aşama    b. İçindekiler   c. Tarif    d. Deneyim
53. Fry     a. Izgarada pişirmek   b. Yağda kızartmak c. Fırında pişirmek d. Isıtmak
54. Lentil         a. Eklemek    b. Haşlamak c. Öğün, yemek d. Mercimek
55. Preheated   a. Önceden ısıtılmış   b. Hazırlanmış c. Pişirilmiş d. Tecrübeli
56. Baking tray       a. Kabartma tozu  b. Fırın tepsisi   c. Pudra şekeri   d. Oklava 
57. Crack               a. Kırmak        b. Doğramak        c. Kesmek         d. Karıştırmak
58. Cuisine      a. Kuzen    b. Soba,ocak   c. Kimyon    d. Yemek kültürü 
59. Grater           a. Rende   b. Süzgeç   c. Rendelemek   d. Süzmek
60. Knead             a. Hamur  b. Bıçak  c. Parça  d. Yoğurmak
61. Melt      a. Kaplamak   b. Pürelemek    c. Eritmek    d. Isıtmak
62. Pour      a. Koymak   b. Dökmek c. Isıtmak d. Kırmak
63. Spicy     a. Ekşi   b. Baharatlı c. Lezzetli d. Yağlı
64. Steam          a. Süzgeç     b. Suyunu sıkmak     c. Sirke    d. Buharda pişirmek
65. Whisk            a. Çalkalamak   b. Düğüm yapmak c. Çırpmak   d. Karışım
66. Wrap     a. Çözmek    b. Karışım c. Dondurmak d. Sarmak
67. Recipe   a. Tarif   b. Önceden ısıtmak c. Sıralamak d. Önceden hazırlanmış
68. Rinse      a. Pirinç    b. Baharatlı   c. Sudan geçirmek   d. Daha sonra
69. Garlic        a. Maydanoz    b. Yeşillik c. Sarımsak d. Mercimek
70. Bunch    a. Kalıp    b. Demet c. Miktar d. Tutam
71. Chop         a. Kesmek   b. Doğramak c. Dilimlemek d. Küp küp kesmek
72. Delicious      a. Önemli   b. Hazırlık c. İğrenç d. Lezzetli
73. Dessert         a. Ara sıcak    b. Ana yemek c. Başlangıç tabağı d. Tatlı
74. Bake   a. Çalışmak   b. Fırında pişirmek c. Buharda pişirmek d. Kaplamak
75. Drain  a. Rendelemek     b. Serpmek     c. Süzmek     d. Yıkamak
76. Lengthwise     a. Küçük küçük    b. Dilimlemek c. Uzunlamasına d. Büyükçe
77. Roll       a. Ezmek   b. Hazırlamak c. Tuhaf d. Yuvarlamak
78. Saucepan    a. Tencere   b. Pişirme kabı c. Kâse d. Pişirme kalıbı
79. Sprinkle          a. Serpmek    b. Baharatlamak   c. Çalkalamak    d. Kırmak
80. Traditional         a. Milli    b. Hazırlık   c. Deneyim   d. Geleneksel
81. Process                   a. Süreç   b. Tarif   c. İpucu   d. Hazırlık
82. Mash       a. Eritmek    b. Soymak c. Pürelemek d. Baharatlamak
83. Parsley       a. Sebze soyacağı   b. Mercimek    c. Maydanoz    d. Sarımsak 
84. Cornstarch    a. Patlamış mısır     b. Mısır unu c. Mısır ekmeği d. Mısır nişastası
85. Baking powder    a. Pişirme tepsisi    b. Vanilya c. Maya d. kabartma tozu
86. Bowl       a. Fesleğen    b. Ezmek c. Kâse d. Şişe
87. Flour      a. Yoğurmak      b. Un c. Karıştırmak d. Hamur
88. Plate               a. Rende    b. Fırın   c. Ocak   d. Tabak
89. Spread        a. Süzgeç   b. Örtmek c. Sürmek d. Dökmek
90. Strainer        a. Rende   b. Süzgeç   c. Merdane   d. Kesme tahtası
91. Sour           a. Ekşi     b. Yağlı      c. Karışım     d. Bağlamak 
92. Spoon     a. Çatal   b. Kaşık c. Tabak d. Şişe
93. Peel         a. Koymak   b. Tadına bakmak   c. Soymak   d. Sarmak
94. Dice       a. Küp küp doğramak   b. Doğramak    c. Kesmek   d. Dilimlemek
95. Boil        a. Sıvı yağ    b. Kaynatmak   c. Fırınlamak   d. Buharda pişirmek
96. Greasy      a. Yağlı    b. Taze c. Sağlıksız d. Üzüm
97. Roast                   a. Süzmek b. Fırında pişirmek   c. Yıkamak   d. Kaynatmak
98. Slice       a. Doğramak   b. Dilimlemek c. Sürmek d. Küp küp kesmek
99. Squeeze       a. Bağlamak   b. Çalkalamak c. Suyunu çıkarmak d. Bir diş

100.Stir      a. Tatmak     b. Şekil vermek   c. Sürmek   d. Karıştırmak 
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1 add eklemek 68 food yiyecek, yemek 135 ready hazır
2 after sonra 69 fork çatal 136 recipe tarif
3 after that ondan sonra 70 freeze dondurmak 137 refrigerator buzdolabı
4 apple pie elmalı turta 71 fresh taze 138 remove çıkarmak, kaldırmak
5 bake fırında pişirmek 72 fridge buzdolabı 139 repeat tekrar etmek
6 baking powder kabartma tozu 73 fruit meyve 140 rice pirinç
7 baking tray pişirme tepsisi 74 fry  yağda kızartmak 141 rice flour pirinç unu
8 beef biftek 75 garlic sarımsak 142 rinse yıkamak
9 beef broth et suyu 76 ginger zencefil 143 roast  fırında pişirmek (et,tavuk)
10 bitter acı 77 grape üzüm 144 roll yuvarlamak
11 black pepper kara biber 78 grate rendelemek 145 rolling pin merdane,oklava
12 blueberry yaban mersini 79 grater rende 146 salt tuz
13 boil  kaynatmak, haşlamak 80 greasy yağlı 147 salty tuzlu
14 bon appetit afiyet olsun 81 grill  ızgarada pişirmek 148 saucepan sos tavası, tencere
15 bootle şişe 82 half yarım 149 sausage sosis
16 bowl kâse 83 healthy sağlıklı 150 season baharat katmak
17 breadcrumb ekmek kırıntısı 84 heat ısıtmak 151 seaweed deniz yosunu
18 broth et suyu 85 herbs yeşillikler 152 second ikinci olarak
19 bunch demet 86 homemade ev yapımı 153 serve servis etmek
20 butter tereyağ 87 hot sıcak 154 sesame oil susam yağı
21 cake pan kek kalıbı 88 how long ne kadar süre 155 shake çalkalamak
22 cherry kiraz 89 ice cream dondurma 156 shape şekil vermek
23 chilli pepper kırmızı biber 90 indian hint 157 slice dilimlemek
24 chop doğramak 91 ingredients malzemeler, içindekiler 158 soup çorba
25 cilantro kişniş 92 kitchen mutfak 159 sour ekşi
26 cinnamon tarçın 93 knead yoğurmak 160 soy sauce soya sosu
27 clue ipucu 94 knife bıçak 161 spicy baharatlı
28 coconut powder hindistan cevizi tozu 95 lengthwise uzunlamasına 162 spoon kaşık
29 cold soğuk 96 lentil mercimek 163 spread sürmek, yaymak
30 combine birleştirmek 97 marinate terbiye etmek 164 sprinkle serpmek
31 constantly sürekli 98 mash pürelemek, ezmek 165 squeeze suyunu sıkmak
32 cook pişirmek, aşçı 99 mat altlık, mat 166 steak biftek, et
33 cooker ocak 100 meal yemek 167 steam  buharda pişirmek
34 cooking yemek pişirmek 101 meat et 168 stir karıştırmak (çorba,çay)
35 cornstarch mısır nişastası 102 meatball köfte 169 strain süzmek
36 couscous kuskus 103 melt eritmek 170 strainer süzgeç
37 cover kaplamak, örtmek 104 milky sütlü 171 strawberry çilek
38 crack kırmak (yumurta) 105 mince kıyma 172 sugar toz şeker
39 cracker kraker 106 mint leaf nane yaprağı 173 surface yüzey
40 cranberry kızılcık 107 minute dakika 174 sweet tatlı
41 croissant kruvasan, ay çöreği 108 mix karıştırmak 175 sweet basil fesleğen
42 crush ezmek 109 mixture karışım 176 sweet tooth tatlıya düşkün
43 cucumber salatalık 110 next sonra 177 tablespoon yemek kaşığı
44 cuisine yemek kültürü, mutfak 111 noodle erişte 178 tactic ipucu
45 cummin kimyon 112 oil sıvı yağ 179 taste tadına bakmak
46 cup fincan,kupa 113 olive oil zeytin yağı 180 tasty lezzetli
47 cut kesmek 114 onion soğan 181 teaspoon çay kaşığı
48 delicious lezzetli 115 oven fırın 182 tex-mex teksas meksika
49 dessert tatlı 116 pan tava 183 then sonra
50 dice küp küp doğramak 117 pancake pankek, krep 184 tie bağlamak, düğüm atmak
51 dish yemek 118 parsley maydanoz 185 tip ipucu
52 dissolve eritmek, çözmek 119 pasta makarna 186 toast tost
53 dough hamur 120 peel soymak 187 tongue twister tekerleme
54 drain süzmek 121 peeler sebze soyacağı 188 toss atmak
55 drink içecek, içmek 122 pepper biber 189 traditional geleneksel
56 egg yumurta 123 piece parça 190 unhealthy sağlıksız
57 enjoy the meal afiyet olsun 124 plate tabak 191 until ..-e kadar
58 everywhere her yer 125 popcorn patlamış mısır 192 various çeşitli
59 experience deneyim, tecrübe 126 pot tencere 193 vegetable sebze
60 extract özü 127 pour dökmek 194 vinegar sirke
61 eye catching göz alıcı 128 powdered sugar pudra şekeri 195 walnut ceviz
62 fatty yağlı 129 preheated önceden ısıtılmış 196 watermelon karpuz
63 finally son olarak 130 preparation hazırlık 197 whisk çırpmak
64 firmly sıkıca 131 prepare hazırlamak 198 workshop atölye,seminer
65 first ilk olarak 132 process süreç, aşama 199 wrap sarmak, örtmek
66 flavor lezzet 133 put koymak
67 flour un 134 raw fish çiğ balık
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